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Salsa de arrope de chañar con frutas cítricas

En una olla colocar 112 taza de arrope de chañar, 1/4 taza de agua fría,

1/4 taza de jugo de naranja recién exprimido, 2 palos de canela y 1 trozo

de 3 cm de cáscara de naranja. Revolviendo, llevar a ebullición y retirar

del fuego. Mientras se enfría la salsa, pelar 4 naranjas pequeñas o

mandarinas y eliminar la membrana blanca que las envuelve; introducir

en la salsa y dejar macerar unas horas antes de servir. (para 4 personas)




