Campana
Paula Teje
por Chile

Carmen Fernandez: su pH
La ola maldita: el relato mas impa

Ena von Baer: el complejo de [l HERY cera.






Salsa de arrope de chafiar con frutas citricas

En una olla colocar '/ taza de arrope de chanar, V4 taza de agua frfa,

/4 taza de jugo de naranja recién exprimido, 2 palos de canela y 1 trozo
de 3 cm de cdscara de naranja. Revolviendo, llevar 2 ebullicion y retirar
del fuego. Mientras se enfria la salsa, pelar 4 naranjas pequenas o
mandarinas y eliminar la membrana blanca que las envuelve; introducir
en la salsa y dejar macerar unas horas antes de servir. (para 4 personas)







